ИНСТРУКЦИЯ  № 35
по охране труда при работе на картофелечистке
1.Общие требования:
1.1. Печатная инструкция о мерах безопасности при работе повара находится на рабочем месте.
1.2. На рабочем месте необходимо соблюдать правила внутреннего распорядка, запрещено курение и распитие спиртных напитков.
1.3. О каждом несчастном случае необходимо сообщить руководителю учреждения и обеспечить оказание первой до врачебной помощи пострадавшим с последующем направление их в медпункт или поликлинику.
1.4. На рабочем месте должна использоваться следующая спецодежда: костюм х/б, передник х/б, ботинки, колпак х/б, фартук, сапоги и перчатки резиновые.
1.5. Требования инструкции являются обязательными для работающего, невыполнение этих требований должно рассматриваться как нарушение производственной дисциплины.
1.6.  К работе на картофелечистке допускаются только лица, полностью ознакомленные с механизмом картофелечистки, приспособлениями, обученные правильным обращениям с ним и безопасными приемами работы.
1.7. Нельзя работать на неисправном инструменте. Не производить ремонт самостоятельно.
1.8. Не допускать на свое рабочее место лиц, не имеющих отношения к порученной работе.
2.До начала работы:
2.1. Правильно надеть спецодежду: волосы убрать под головной убор, застегнуть обшлага рукавов на пуговицы.
2.2. Проверить санитарное состояние: возле рабочего места должно быть сухо, резиновый коврик.
2.3. Проверить техническое состояние: -заземления;
- проверить сборку,
- проверить подачу воды,
- проверить работу на холостом ходу.
3.Во время работы:
3.1. Включить машину, подготовить картофель и погрузить его в рабочую капсулу. Контролируем. После работы открыть дверцу и картофель под действием центробежной силы попадает в таз. Операция периодически повторяется.
4.По окончании работы:
4.1. Выключить, вымыть, высушить картофелечистку.
